SOFTWARETOOL ZUR REZEPTURVERWALTUNG

Fir wen?

= Milchprodukte

= Pulver cuf Milchbasis = Salcte
= Eiskrem = Aufstriche und Saucen
= Kdse = SuBwaren
» Fertiggerichte = Sport- und Wellness-Produkte

» Backwaren ® Fleischwaren



Unternehmensprozesse die von BESTMIX® Food unterstiitzt werden

Zentrale Speicherung von Zutaten- und Rezepturdaten

Moderne Nahrungsmittelherstellermussensichaufeinerasche Produktentwicklungundeinezuverldssige
Datenverwaltung fokussieren. Sepcarate Datencquellen in Tabellen, Textvercrbeitungsprogrammen
und anderen Anwendungen sind nicht ldmger ausreichend.

Es ist von entscheidender Bedeutung, aktuelle Daten gemeinsam zu benutzen.

BESTMIX® Food stellt eine robuste SQL-Datenbank fur die Speicherung und die gemeinsame Benutzung
Ihrer Daten zur Verfugung. Dieses einfach zu benutzende Instrument zur Rezepturverwaltung garantiert
eine verbesserte Entwicklung neuer Produkte.
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Wie wird BESTMIX® Food eingesetzt?

Als Instrument fiir die Abteilung Forschung & Entwicklung:

- zentrale Datenbonk fur operative und Versuchsdaten

- von den Abteilungen Forschung & Entwicklung und Qualitcitssicherung verwaltet
- um neue Rezepte zu erstellen und bestehende Rezepturen zu aktudalisieren

Als Ergénzung zu Warenwirtschaftssystemen:
- zur Verwaltung der Ndhrstoff- und Deklarationsdaten
- zur Erstellung der erforderlichen Produktsperzifikctionen

Als Instrument zur Rezepturstabilisierung:

- zur Verwaltung der Erfordernisse des Endprodukts

- zur Erstellung aktualisierter Tagesrezepturen, bei welcher die té&glichen Néhrstoffspezifikationen
der Zutaten berucksichtigt werden

QdffO software

for better feed and food



Zutatendaten verwalten

- Ndhrstoffdaten, Allergenstatus, Eigenschaften wie GMO,
koscher... verwalten

- Deklarationsbeschreibungen von Zutaten mehrsprachig
verwalten

- elektronische Dokumente wie Zutatensperzifikationen,
Qualitctsberichte usw. von Lieferanten, Laboratorien und
anderen miteincmder verknupfen...

- Verfugbarkeits- und Sicherungsstufen zuweisen

- Labor-Daten speichern und benutzen

Die Rezepturen verwalten

- mehrstufige Rezepturen verwalten
(Zutaten, Halbfertigerzeugnisse und Unterrezepturen)

- Online-Berechnung der Ncthrwerte der Rezeptur
(fir 100g oder 100ml)

- Portionen definieren und den Ndhrstoffgehalt mit GDA
oder RDA vergleichen

- betriebliche Regeln und Bedingungen fur die Rezepturen aufstellen
(Prozessverlust, Verdunstung, Optimierung...)

- den Allergenstatus prufen

- bestehende Rezepturen wiederverwenden

- die Geschichte der Rezeptur durch Versionen und Archivierung
dokumentieren

- einen Batch-Prozess ablaufen lassen, um fur ausgewdhlte
Rezepturen Zutaten zu ersetzen oder Parameter zu verémdern

- die Verpackungsdaten verwalten

- Produkte erzeugen, mit EAN-Code und cnderen Daten

Produkispezifikctionen erstellen

Die Erstellung von Produktsperzifikationen ist eine zeitraubende Aufgabe.
Datbei missen nicht nur Vorschriften eachtet, sondern cuch Anforderungen
der Marketing- und Vertriebsabteilung und von Kunden in Betracht gezogen
werden.

BESTMIX® Food cutomatisiert die Erstellung Threr Produktspezifikationen

- gestaltet Dokumentenvorlagen mit einem Spezifikationslayout gemdB den
Kundenanforderungen

- automaitisiert die Erstellung von “Zutatenlisten’ und 'QUID-Zutcten

- definiert die Unteronmeldung ftir Halbfertigprodukte und
Zutatenkategorien

- definiert den Néhrstoffgehalt flir den Ausdruck

- wahlt die Nahrstoffongadoen fiir Portionen mit GDA oder RDA aus

- definiert die Allergenmeldung

- ergcmzt Produktinfo wie Mindesthaltbarkeit, Lagerung, Zubereitung. ..

- erzeugt mehrsprachige Spezifikationen

- verknUipft Spezifikationen mit Kunden

- verwaltet verschiedene Versionen der Produkispezifikation
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Vorteile

= Strukturieren und verwalten Sie zentral Thre Daten tber Zutaten und Rezepturen

= Beschleunigen Sie Thre Produktentwicklung durch die Entwicklung von Prototypen

= Sparen Sie Zeit durch die automatische Erstellung von Produktspezifikationen

= Erzielen Sie Einsparungen bei den Materialkosten

= Verbessern Sie Thre Qualitéitssicherung

= Steigern Sie die Effizienz Ihres Teams

= Halten Sie die Zertifizierungsonforderungen (wie IFS 5, BRC, ...) ein

= Integrieren Sie die Software in Thre bestehenden IT-Losungen

Ein starkes Tool und ein professionelles Team

Adifo NV entwickelt und implementiert die BESTMIX® Food Software-Anwendung
und kombiniert dabei hohe Funktionalitét mit Benutzerfreundlichkeit. Diese

Windows-basierte Software wird sténdig weiterentwickelt. Die Verbesserungen
werden durch die Marktonforderungen und das Feedboack der Benutzer

ausgeldst.

Um den Erfolg von BESTMIX® Food-Implementierungen zu maximieren, bietet

Adifo NV:

= ein professionelles Team von BESTMIX®-Beratern

WOD'SLdIDNODVNVYId

= einen maBgeschneiderten Projektansatz, der auf Thren
Implementierungs-Bedurfnissen basiert

= stémdige Weiterentwicklung auf der Basis einer Roadmap

» maximale Integration mit anderen Softwareanwendungen

BESTMIX® Food wurde von Produktientiwicklern und Qualitéitsmanagern
zahlreicher flihrender Nahrungsmittelhersteller zu der Software gewc¢ihlt, die der
steigenden Komplexitéit ihrer Aufgaben gewachsen ist.

Fur Ihre nachste kluge Entscheidung...
www.adifo.com
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Belgien und international
Niederlande
Deutschland

WWW.ADIFO.COM

ADIFO N.V. T +32 (0)50 303 211 F +32 (0)50 711193
OFIDAB.V. T +31 (0)26 3653506 F +31 (0)26 3653507
ADIFO GmbH T +49 (0)3943 935670 F +49 (0)3943 935666

info@adifo.com



